
VORSPEISE

Nüsslisalat I Bündner Speck I pochiertes Ei

Croutons I Cranberry 

22

Carpaccio vom Kalb I gebratene Pilze

geröstete Rapsölmayonnaise I Nüsslisalat 

25

                                                                      

ZWISCHGANG

Lasagne vom Hirsch 

26

HAUPTGANG

Maienfelder Wagyu Beef gebraten I Brisket

geschmort I Schupfnudeln

schwarze Baumnuss I Hokkaidokürbis Püree

Pinot Jus

62

DESSERT

Schokoladensorbet I Melser Zwetschge

Sauerrahm

14
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APERO

Metzgerei Mark Sélection

Rohschinken I Bündnerfleisch I Coppa Calanda

Salsiz I eingelegtes Gemüse I Focaccia 

25

HAUPTGANG

Cut nach Wahl aus dem DRY AGER

Filet vom Bündner Rind CHF 40 pro 100g

Swiss Kalbs Tomahawk CHF 35 pro 100g

Swiss Luma Schweins Kotelette CHF 25 pro 100g

Beilage nach Wahl

Safran Gnocchi I Fläscher Bratkartoffeln

Tagliatelle

dazu

Bündner Gemüse I Fleur de Sel I Pfefferkaviar

Chimi Churry Sauce
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VORSPEISE
Rüebli Tatar I Salenegg Essig I Haselnusscreme I Kaffir Limette  

Süsskartoffelchips 

vegan

19

Alpstein Perlhuhn Schenkelsteak I Kimchi I Knoblauch Chips                       

geröstete Rapsmayonnaise

23

Brüggli Saibling geräuchert I Quitte I Apfel I Spitzkohl  Haselnusscreme

I Salenegg Essig 

23

Salatbowl I Gemüse I geröstete Kerne I Maienfelder Raps I Pilze

Vinaigrette 

vegan

17

ZWISCHENGANG

Hausgemachte Tagliatelle I Ragazer Trüffel Sauce I schwarze Baumnuss

aus Fläsch 

vegetarisch

24 I 36 HG

 Rinds Brasato Ravioli I Kürbis I Salbei I Mascarpone

22 

 Hokkaido Kürbis I Ingwer I Kokossuppe

 vegan

17



HAUPTGANG
Hacksteak vom Horni Hof Kalb I Rahmsauce I gebratene Pilze  

Malanser Krautstiel I Schupfnudeln

49

Würfel vom Schweizer Rindsfilet I Sauce Stroganoff I Spätzli  

Bündner Ofengemüse 

56

Gotthard Zander I Sauce von gerösteten Tomaten I Safran

Gnocchi I Malanser Winterkohl I Basilikum Pesto

59

Massaman Curry I Fläscher Kartoffeln I Melser Wintergemüse

Falafel I Couscous I Alpsteinpouletbrust 

49

Massaman Curry I Fläscher Kartoffeln I Melser Wintergemüse

Falafel I Couscous 

vegan

37



DESSERT
Apfelküchlein I Zimt I Passionsfruchtcreme I Fior di Latte Glace

14

Irish Coffee

am Tisch zubereitet

16

Eiscafé gerührt 

mit Kirsch 14

ohne Kirsch 12

Minidesserts

Eiscafé gerührt

Weisser Schokoladenbrownie I Passionsfrucht I Ragazer Sauerrahm 

Zitronencake I Fior di latte I Meringues

je 6

Glace Auswahl
Vanille I Schokolade I Mango I Erdbeere I Himbeere I Blutorange 

Baumnuss I Kaffee I Zitrone I Fior di Latte

3.5

Rahm Zusatz

1

KÄSE

Sélection aus der Milchzentrale Bad Ragaz

Feigensenf und Birnenbrot aus Maienfeld

16

Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlich vorgegebenen MwSt.


